Gut Essen & Trukeu

Taverne Beim Olivenbauer - OttostraBBe 7 - 87629 Fiissen

Telefon 08362 — 6250 - www.beim-olivenbauer.de

Keix Rutetag! Durchgeheud gute warwe Kiiche vou 14:30 = ca. 24:30 Uhr
Mittagstisch! jeden Werktag wechselnder Mittagstisch. gut, schnell, giinstig.
Extra fiir tiichtige Leut, bei denen es fix gehen muss.

|
:: e GRUSS GOTT IN DER URLAUBSKUCHE! P1ZZA, PASTA und MEER -
Der Olivenbauer ladt Sie ein zu einer Reise in den Siiden. GenieBen Sie bei uns die besten Rezepte der Landeskiiche
und den groBen Magier, der alles verzaubert: Unser erstklassiges Olivenol. é e
1 Vegetarische und vegane Gerichte sind speziell gekennzeichnet! e

,: Ein altes Haus, ein Esel namens Olivia und ausgezeichnetes Olivendl. ..
. ...dassind die Zutaten und Ereignisse, die sich 1998 zusammenfiigten, als Rainer Jorg beschloss, das renovierungshediirftige
4 Haus mit einer Gaststatte in seinem Heimatdorf Wertach zu kaufen. ‘
J Kurz darauf fand der Prototyp des Mittelmeer-Transportmittels, Eselsdame Olivia, bei ihm ein neues Zuhause. Der Pizzabacker

. des Lokals hingegen suchte sich ein neues Zuhause, so dass es fiir den Elektriker und Unternehmer Jorg an der Zeit war, sich

| selbst mit der italienischen Kiiche und den besten Zutaten dafiir auseinanderzusetzen.

1 Was ware die italienische Kiiche ohne Oliven und Olivendl?

Auch wenn Rainer Jorg die Oliven im Allgdu nicht selbst anbauen kann - die Idee der guten italienischen Kiiche ,beim

| Olivenbauern” war geboren. Aber auch Gerichte der bayerischen Heimatkiiche sowie vegetarische und vegane Gerichte finden

l Sie in jedem Haus. Die Philosophie, einfache, gute, naturbelassene Zutaten zu verwenden, maglichst regional, saisonal, finden ‘ 3
15 Sie in allen Olivenbauer-Restaurants wieder:

o 0 =

C
3 Das bestelleu uasere Gaste aw lebsteu:

Pfannengyros vom Schwein mit Gurkenschmand, Zwiebelringen und Pommes Frites
Cordon Bleu klassisch gefiillt mit Schinken und Kase, dazu fruchtige Preiselbeere und Pommes Frites ‘ -

.‘
. Pizza Schwabenfest fiir alle die viel drauf haben wollen, mit Metzger-Vorderschinken?”,
Salami***, frischen Champignons, Peperoni, frische Paprika, Zwiebeln |

Rosti-Burger mit Rinderbeef (ca.180gr.), Kartoffelrdsti, Dinkel-Burger-Semmel, Salat, Rostzwiebel, Gurkenrelish,
| CocktailsoBe, Senf-Mayo, BBQ-SoRe

- Rindsrouladen klassisch gefiillt mit Senf, Speck***, Essiggurke’, Zwiebeln in einer kdstlichen SoBe mit Dinkelspétzle
. und Wurzelgemiise

Orient bunter Salat mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus @

Siidtiroler Nudeln mit Raucherspeck?*#, Zwiebeln, Pilzen und SchinkensahnesoBe?*# verfeinert
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Besouderer 8ierpeuuss

Meine Tante Paula (von mir, Olivenbauer), hat daheim Bier gebraut. Fasziniert vom Geruch und Geschmack in
Kindheitstagen, wollte ich schon immer selber Bier brauen. Jetzt haben wir eine eigene

Kleinbrauerei. Hier brauen wir handgemachtes bayrisches Bier. Helles, Dunkles oder Weizen werden hier nach dem
Reinheitsgebot von 1516 gebraut. Unfiltriert, nur so sind alle guten Inhaltsstoffe noch im Bier.

Tante Paula unser Helles 0,5! fiir 4,10
Onkel Josef unser Dunkles 0,5! fiir 4,10
Tante Liesl unser Weizen 0,5! fiir 4,10

6er-Tragerl — Paula, Josef, Liesl zum Mitheimnehmen im Holztragerl 6 Flaschen a 0,5l fiir 16,90
Mannerhandtasche 6 Flaschen a 0,5l fiir 13,90
oder a ganzes Paula-Fassl mit integriertem Zapfhahn, 5 | fiir 19,90

Bayeriche Bierpeeialitdten  Uusere Biercockiadls

unser Hausbier in der Biigelflasche 0,5! fiir 3,90 GeiBenmoB ein halber Liter Cola, meisterlich
das Goldene Helle (Halbe) vom Fass 0,5l fiir 3,80 geblendet mit einem halben Liter Dunkelbier
erfrischendes Radler 0,5 fiir 3,70 und Kirschlikor zur Vollendung gebracht, im
spritziger Russen 0,5 fiir 3,70 bayrischen 1 Liter Cocktailglas 9,90

herbes Premium Pils 0.331 fiir 3.40 LaternemoR ein Sektglas mit Kirschlikor

wird kunstvoll in einer MaB untergebracht und
mit spritziger WeiBweinschorle aufgegossen,
1 Liter 13,40

prickelndes Hefeweizen vom Fass 0,5! fiir 3,80
dunkles Hefe-Weizen 0,5 fiir 3,80

volmundiges dun.kles Bier 0,51 fiir 3,80 SchneemoR es gibt Leute, denen ist nach

siiffiges Cola-Weizen 0,51 fir 3,80 dem Genuss dieser genialen Spezialitit auf

alkfreier Weizen 0,5 fiir 3,80 dem Heimweg der Yeti begegnet und das zur

alkoholfreies Bier 0,33! fiir 3,40 Sommerzeit, mit Orangenlimo, Vanilleeis und
Kornim 1 Liter Cocktailglas 19,90

Wir habeu eine eigene Klein-Brauerei
Mit gutem Bier, produzieren wir besten Bierlikor.

Bierlikor 2 l fiir 2,20 warm mit Sahne 3,20
Zum Verschenken und Mitnehmen unser Bierlikor 0,25! fiir 9,90 oder 0,5! fiir 14,90




ool o i Mol

alecbicd o

Spritziges Tafelwasser GIE-Wasser energetisiert 1,0l fiir 5,40 oder 0,51 fiir 3,30 oder 0,25l fiir 2,40
Stilles Wasser 1,0l fiir 5,40 oder 0,5l fiir 3,30 oder 0,25 fiir 2,40

Stilles Mineralwasser oder Mineralwasser Blubber Flasche 0,75! fiir 5,40 oder 0,25l fiir 2,90
Kalte Cola von Libella*” oder Coca Cola (light)'* fruchtige Orangenlimonade,

Cola-Mix 37 0,4 fiir 3,40 oder 0,2l fiir 2,60

siiBsaurer Zitrosprudel 0,4! fiir 3,20 oder 0,2! fiir 2,40

Holunderschorle mit fruchtiger Minze 0,4 fiir 3,50

SeeZiingle ein natiirliches und gesundes Allgauer Erfrischungsgetrank, das zu 100% aus

biologischen Zutaten hergestellt wird, garantiert ohne Alkohol. Gerste, Wasser und Friichte — das sind die wichtigsten
Rohstoffe. Das Seeziingle gibt’s in drei Friichtchen, also Geschmacksrichtungen. Kirsche, Birne und Trauble (auf
hoachdeitsch Johannisheere) in der Biigelflasche serviert 0,331 fiir 3,40

Hausgemachter Eistee ein natiirlicher Trinkgenuss 0,4 fiir 3,90
Hausgemachte Limonade 0,4 fiir 4,20

Vitaudureiche Séifte ’7

loschende Apfelschorle 0,4 fiir 3,50 oder 0,2! fiir 2,70
fruchtige Orangenschorle 0,4 fiir 3,50 oder 0,2! fiir 2,70
erfrischende Maracujaschorle 0,4! fiir 3,50 oder 0,2! fiir 2,70
rote Johannisheerschorle 0,41 fiir 3,50 oder 0,2 fiir 2,70

Safte bzw. Nektar pur 0,4 fiir 3,90 oder 0,2 fiir 2,90
als Maracuja, Johannisbeere oder Orange

5&[:('02(, viel
K Feqescen,
A 2 wei getraken
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810-Weiu aus Osterreich

vom Weinbauer Schnabl im Weinviertel und Weinbauer Schleinzer in Retz, Familienbetriebe,
die mit viel Liebe und Uberzeugung ihr Handwerk betreiben.

Bio Zweigelt rot, von heachtlicher Qualitat, Frucht und Fiille, gepaart mit etwas Tannin, im Holzfass gereift,
Weinbauer Schnabl 0,25 fiir 5,90

Bio Veltliner wei, vollfruchtig, sowohl in der Nase als auch am Gaumen, mit leicht wiirzig pfeffrigen Noten,
Weinbauer Schnabl 0,25 fiir 5,90

Bio Merlot rot herausragender Qualititswein, elegantes und klares Rot, schmeckt nach dunkler
Schokolade und Brombeeren, Weinbauer Schleinzer, 0,25l fiir 6,20 die 0,751 Premium-Flasche fiir 17,90

Bio Miiller-Thurgau weif3, halbtrocken, fein fruchtiger Duft, sehr angenehm und frisch im
Geschmack, Weinbauer Schnabl 0,25 fiir 5,90

Bio Rosé ausgezeichneter Rosé-Wein, halbtrocken, besonders fruchtbetont mit Aromen
von roten Beeren und frischen griinen Apfeln, Schleinzer 0,25l fiir 5,90
Vom dltesten Weingut Italiens-Schlo@ Giol

Olivenbauers Hauswein Bio Cabernet Sauvignon rot, im Holzfass gereift, das Beste was wir zu bieten
haben, vegan und bio-zert. 0,25l fiir 6,20 oder 0,75 fiir 17,90

Bio Pinot-Grigio weiss, IGT, Duft nach reifen Aprikosen und edelstes Fruchtspiel am Gaumen,
vegan-zert. 0,25 fiir 6,20

Weinschorle weif3/rot 0,25 fiir 4,20 und 0,5! fiir 6,20
Sprit héitt fit!

Aperol SPRIZZ wer kennt den italienischen Klassiker nicht? 5,90 (%)
Hugo — der frische Aperitif aus Siidtirol 5,90
Lillet Wild Berry ist ein Lillet Cuvee-Likér mit Schweppes Wild Berry 5,90 ?
Gin Fizz 4cl mit Zitronensaft und Sodawasser fiir 6,90

Gin Tonic 4cl mit Tonic-Water fiir 7,90

Cuba Libre mit Rum, Cola und Limettensaft fiir 5,90

Ramazzotti, Averna, Fernet, Grappa, Jagermeister, Sambuca 2d fiir 2,90
Den heimischen Obstler 2l fiir 2,70 und einen besten Marillenschnaps oder HaselnuBBschnaps 2d fiir 3,20

OLIVENBAUER-SCHNAPS:

Zickentoter (Johannisbeerlikor 15%) ist unser Betaubungsmittel fiir alle lastigen Zicken, nicht
verschreibungspflichtig, honigsiiB und zungenldhmend 2dl fiir 2,44

Eselstreiber (Obstbrand 38%) macht sture Esel gefiigig und miide wieder munter, Kraulen
verstarkt die Wirkung 2cl fiir 2,44.  Der Sohn unserer Eselin Olivia ist iibrigens der Willi (storrisch wie alle Esel) und

deshalb gibt’s bei uns einen Willi Birnenbrand. Er beruhigt storrische Esel oder diejenigen, die sich mit ihnen
argern miissen.  Die Birne unterstiitzt die Wirkung. 2dl fiir 3,--
R ’ -

S—




Wissenswertes iiber unseren Kaffee.

'/ 1/, o '/ ‘ '
{: Im traditionellen Trommelrostverfahren werden die Bohnen ﬂ@ z"“ N Ki %
i fiir unseren, Allgauer Kaffee” besonders schonend und sorgfaltig
e TS

gerostet. Nur so entfaltet sich das optimale Aroma unseres Alpenkaffees.
Schmecken Sie das Heimatgefiihl der Allgauer Alpen. ..
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HeiBer Espresso Hausmischung 2,10

Tasse Kaffee Wiener Melange 2,50
Espresso Macchiato 2,80

. Haferl Kaffee oder doppelter Espresso 3,60
1 schaumiger Cappuccino 2,90

Latte Macchiato, Milchcafe, Schoki 3,40

skl oo ko i M i
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GenielBen Sie unseren Tee in bester Bio-Premiumqualitat, serviert im groBen Teeglas. Jeder Tee 3,90.

A RN .|

Earl Grey

Alm-Krautertee

|  Krdutertee mit Ingwer
Pfefferminztee Pfefferminzblatter
Kamillentee Kamillenbliiten
Friichtetee

TWINEN e
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Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne gibt [hnen unsere separate
Allergenkarte, Auskunft tiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

| AllePreise in Euro inklusive Marchensteuer und freundlicher Bedienung.

Kennzeichnung: Farbstoff 1, Konservierungsstoff 2, Antioxidationsmittel 3, Geschmacksverstarker 4, geschwefelt 5,

, geschwarzt 6, koffeinhaltig 7, Phosphat 8, SiiBungsmittel 9 ©
|

M
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Kuderkarte

Kapt'n Blaubar Paniertes Schnitzel mit Pommes 740 Cent

Max und Moritz Pizza mit Schinken??, Salami oder Margherita 690 Cent
Happy Sticks Knusprige Pommes mit Ketchup oder Mayo 440 Cent TQ
Garfield Nudeln mit TomatensoBe 540 Cent (23

Heidi Spatzle mit SoBe 490 Cent

Suppeu

Sie haben die Wahl zwischen warmen Gedanken oder unseren Suppen. Unser Tipp! Fangen Sie mit einer Suppe an,
dann kommen die warmen Gedanken von alleine.

Fruchtige Tomatensuppe ein VitaminstoR fiir jeden feurigen Liebhaber und jede scharfe Frau 4,90 \:9
ohne Sahnehaube auch als vegan maglich 3
Echte Rinderbriihe mit hausgemachten Flddle 4,20 oder Bratspétzle 4,70

Mallorcinische Fischsuppe Schniiffeln Sie den Duft dieser Suppe, schlieBen die Augen und ... der
Sonnenuntergang auf Mallorca ist nicht mehr weit. Etwas scharfe Genusssuppe mit viel Fisch 7,90

Vorspeiseu, oder aur $o- / /

Bruschetta gerostetes Bauernbaguette mit Tomatenwiirfel und Knoblauch 6,90 @
Knoblauchbaguette warm mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 3,90 €
Pizzabrot mit TomatensoBe 6,40 plus Knoblauch 6,90 3

Oliven angemacht, mit Baguette 5,40 3

Grillkartoffel mit Gurkenschmand 6,90 -‘é

Kartoffelrosti mit Gurkenschmand 7,40 oder mit Apfelmus 6,90 f;j
Linsen-Quinoa-Kiichle hausgemacht mit Dip und Salatbeilage 9,90 .@

Caprese Olivenbauer mit echtem Biiffelmozzarella, frischen Kirsch-Tomaten und Rucola auf
ofenfrischem Oregano-Brot 12,90 &

Bauernbaguette einfach so dazu 1,90 3

| W
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Satate

Unsere Vitaminvariationen haben als Grundlage eine knackige Blattsalatmischung mit bunten Rohkoststreifen,
Kirsch-Tomaten, Gurke, roten Zwiebeln und werden mit Essig und Ol dressiert.

Nach Art des Hauses mit Thunfisch, Ei, roten Zwiebeln, Allgauer Kase, Vorderschinken®* fiir 12,90
Caprese Olivenbauer mit echtem Biiffelmozzarella, frischen Kirsch-Tomaten und Rucola auf ofenfrischem
Oregano-Brot 12,90 £5) _

Bergsommer bunter Salat, dazu gegrilltes Gemiise und echter Schafskése 13,40 -;9

Orient bunter Salat mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 13,40 3

Hirtensalat bunter Salat dazu Peperoni, rote Zwiebeln, Oliven, echter Schafskase 12,40 u.j

Kleiner gemischter Salat 4,90 (3

Kunterbunt gemischter groBer bunter Salat 8,90 (2

Fiir unsere Salate zum Aufmotzen dazu:

+ Schweinefilet rosa gebraten 6,40
+ Hahnchenbrustfilet 5,90

+ Garnelen und Shrimps 6,90

+ gegrillter Lachs 6,90

Wir empfehlen unser ofenfrisches Bauernbaguette zu den Salaten fiir knusprige 1,90 3

Vegaue Spezialititen

Thai Curry mit Gemiise und Reis 13,40 (29

Linsen-Quinoa-Kiichle hausgemacht als Hauptgang mit Dip und Salatbeilage 13,90 .@
Nussbraten mediterran mit Dinkelnudeln, Grillgemiise und fruchtiger TomatensoRe 16,90 3
Orient bunter Salat mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 13,40 3

Veganburger mit Pflanzenbratling, Salat, Gurkenrelish, Rostzwiebeln, vegane BurgersoRe, BBQ-SoRe fiir 10,90

mit Pommes Frites 3,20 dazu :i

Pasta Napoli schmecken Sie den Duft des Siidens. Nudeln mit hausgemachter, fruchtiger TomatensoBe 8,90 @

Pasta Vegetarisch Nudeln mit Grillgemiise und TomatensoRe 11,90 (23

Die Speisekarte dlirfeu Sie
gerue witnehiwen!

E—
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Pasta, Nudelu

Natiirlich, urspriinglich und nachhaltig, dafiir stehen unsere Nudeln. Alle Nudeln sind bei uns aus Dinkelgries ohne
Ei gemacht vom bduerlichen Biohof aus dem Allgau. Garantiert aus der ungekreuzten Urdinkelsorte,, Oberkulmer
Rothkorn”

Pasta Napoli schmecken Sie den Duft des Siidens. Nudeln mit hausgemachter, fruchtiger TomatensoRe 8,90 .@
Pasta arrabiata (scharf) Nudeln in fruchtiger TomatensoRe mit scharfen Peperoni 9,40 ,3'

Pasta Vegetarisch Nudeln mit Grillgemiise und fruchtiger TomatensoBe 11,90 3

Pasta Panna Nudeln mit hausgemachter Schinken-SahnesoBe?** fiir schlanke 9,40

Pasta Salmone der absolute Hit mit viel frischem Lachs und Gemiise in SahnesoBe 13,90

Siidtiroler Nudeln mit Raucherspeck®*#, Zwiebeln, Pilzen und Schinken-SahnesoBe?* verfeinert 12,40

Urlaubstraum ist Pasta mit eg_htem Schafskase, frischen Kirsch-Tomaten, Oliven, Gemiise
und frischem Knoblauch 12,90 {ﬁ

Shrimps Nudeln in Tomaten-Sahne-SoBe, Knoblauch, Shrimps und Garnelen 13,90

Burger wlt Diukelbrotchen

Burger sind bei uns mit herausragendem Rinderbeef (ca. 180gr.) vom Alpenrind und Dinkel-Burger-Semmel, Salat,
Rostzwiebel, Gurkenrelish, CocktailsoBe, Senf-Mayo, BBQ-Sol3e und Liebe gemacht.

Klassik-Burger fiir 9,90 mit Pommes Frites 3,20 dazu

Sennerin-Burger mit Kése fiir 10,90 mit Pommes Frites 3,20 dazu

Bergbauern-Burger mit Spiegelei fiir 11,40 mit Pommes Frites 3,20 dazu

Rosti-Burger mit Kartoffelrosti fiir 11,40 mit Pommes Frites 3,20 dazu

Goggl-Burger mit ca. 200g sous-vide gegartem Hahnchenbrustfilet 11,40 mit Pommes Frites 3,20 dazu

Veggiburger mit Gemiise-Bratling, Salat, Gurkenrelish, Rdstzwiebeln, vegane Burger-SoBe und BBQ-SoRe 9,90
mit Pommes Frites 3,20 dazu £ auch als (2 mglich

Veganburger mit Pflanzenbratling, Salat, Gurkenrelish, Réstzwiebel, vegane Burger-SoRe, BBQ-SoRe fiir 10,90
mit Pommes Frites 3,20 dazu ()

Zum Auffrisieren der Burger: /
Speck 1,-- | scharfe Peperoni 1,-- | Kase 1,-- | Spiegelei 1,50 | Rdsti 1,50 | glutenfreier Semmel 2,--
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Pizzas aus Dinkeluehl ca. 32w 0 |

Wir verwenden fiir unsere Pizzen ausschlieSlich Dinkelmehl. Denn Dinkel ist gesund und enthalt mehr und
hoherwertiges Eiweil3, mehr Vitamine und Mineralstoffe. Unsere Pizzatraume werden alle von Hand gemacht und im
Steinbackofen direkt auf Stein gebacken. Mit hausgemachter, fruchtiger Tomatensofe und echtem Mozzarella belegt!

Margherita genannt nach Konigin Margherita, die immer ganz heif8 war- auch nach der Pizza in den italienischen
Nationalfarben- der Klassiker fiir 8,20 wé

Salami***oder Prosciutto Metzger-Vorderschinken?? fiir 9,40

Bella Napoli,Sieh Neapel und stirb” wir kdnnen nur spekulieren wie Goethe das gemeint hat. Mit Thunfisch und
roten Zwiebeln 10,90

Schwabenfest fiir alle die viel drauf haben wollen, mit Metzger-Vorderschinken®?, Salami?**, frischen
Champignons, Peperoni, frischer Paprika, roten Zwiebeln 12,40

Allgau mein mit Bauernspeck?**, Peperoni, roten Zwiebeln, Allgauer Kase und frischem Knoblauch 10,90

Hawaii Metzger-Vorderschinken??, Ananasstiicken 9,90 |

Italien mit frischen Kirschtomaten, echtem Biiffelmozzarella und Rucola 12,90 ;'9

Vier Jahreszeiten mit Metzger-Vorderschinken??, Haussalami?**, frische Champignons und frischer Paprika 10,90
Budapest mit landestypischen Zutaten wie frischer Paprika, scharfen Peperoni und Haussalami?** fiir 10,40

Berlusconi die Leib- und Magenpizza des italienischen Medienmoguls mit Garnelen, Shrimps und frischer
Knoblauch 12,90

Vegetarisch mit Grillgemiise, Oliven und frischen Champignons 11,40 3
Verona mit Metzger-Vorderschinken??, Haussalami** und frischen Champignons 10,40

Don Camillo wie unschwer zu erkennen, war Camillo den kulinarischen Geniissen durchaus aufgeschlossen, mit viel
Lachs, echtem Schafskase und frischer Paprika 12,90

Zeus mit echtem Schafskase, scharfer Peperoni und Oliven 10,90 ;;5
Pizzabrot mit TomatensoBe ohne Kase 6,40 plus Knoblauch 6,90 3

Kuusprige Fladeu

Gyrospizza mit Gurkenschmand, Pfannengyros vom Schwein und roten Zwiebeln 12,40
Hiittenfladen belegt mit Gurkenschmand, Kartoffelscheiben, Allgauer Kése, Rauke (Rucola) 11,40 &

Ofenwarmes Oregano-Fladenbrot darauf Caprese mit echtem Biiffelmozzarella, frischen Kirsch-Tomaten und
Rucola 12,90 \ﬁ

Tei? ohue Glutea:

Diese glutenfreie Mischung ist besonders fiir Pizzaliebhaber mit Glutenunvertraglichkeit und besonderen Didten
geeignet. Der Teig wird gesondert hergestellt und im Ofen auf einem extra Blech gebacken. Aufpreis 3,50
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Pfannengyros vom Schwein mit Gurkenschmand, roten Zwiebeln und Pommes Frites 14,40

mit Beilagensalat 3,90 dazu

Hahnchenbrustfilet,,Mediterran” Low Carb mit buntem Ofengemiise und Gurkenschmand 15,90
mit Beilagensalat 3,90 dazu

Premium-Fjordlachs vom Grill mit mediterranem Grillgemiise, Gurkenschmand und Kartoffelrdsti 18,90
mit Beilagensalat 3,90 dazu

M D
‘ I b

Fiir alle die, die Heimweh haben, nach Allgau-schwabischen Gerichten. Wahrend Fernweh den Wunsch nach neuen
Erfahrungen bezeichnet, fiihrt Heimweh zur Sehnsucht nach der Sicherheit und Geborgenheit des Bekannten.

Der Mensch (auch der Allgaier) sehnt sich in einer Krisensituation (Freibier ist aus), wie sie bei der Trennung von
Gewohnheit (Obstler) und Sicherheit (Allgduer Kas) auftreten kann, nach dem Bekannten (Stammtisch) und Vertrauten
(Schnupftabak). Dieser Verlust wird als sehr schmerzhaft empfunden, hier das Rezept fiir Heilung.

Schweineschnitzel nach,Wiener Art” dazu knusprige Pommes Frites, fruchtige Preiselbeere 12,40
mit Beilagensalat 3,90 dazu Mit glutenfreier Panade Aufpreis 2,--

Wiener Schnitzel ,Original” vom Kalb mit fruchtigen Preiselbeeren, dazu Pommes Frites 18,40

mit Beilagensalat 3,90 dazu

Cordon Bleu klassisch gefiillt mit Schinken und Kése, dazu fruchtige Preiselbeeren und Pommes Frites 16,40
mit Beilagensalat 3,90 dazu

Allgauer Zwiebelrostbraten ,Original”, ein wunderschnes Stiick vom Rinderroastbeef (ca. 250g) mit
Rostzwiebeln, deftigen Kasspatzle und Bratensaft 22,90 mit Beilagensalat 3,90 dazu

Grillteller 3erlei Fleisch vom Rind, Schweinefilet und Hihnchenbrustfilet mit Kriuterbutter, Pommes Frites und
Grillgemiise 17,90 mit Beilagensalat 3,90 dazu

Allgauer Kasspatzen Dinkelspétzle mit Emmentaler und Bergkase, dazu Rostzwiebeln 9,90 mit griinem Salat 2,90 dazu ,j

Schweinefilet ,Allgauer Art” mit deftigen Kasspatzle, SoBe und Rostzwiebeln 18,40
mit Beilagensalat 3,90 dazu

Rumpsteak,, Klassisch” (ca. 250g) vom ausgesuchten Premium-Weiderind, saftig und geschmackvoll, mit
hausgemachter Krauterbutter, knusprigen Pommes Frites 20,90 mit Grillkartoffel und Gurkenschmand 21,90
mit Beilagensalat 3,90 dazu

Rindsrouladen klassisch gefiillt mit Senf, Speck®*?, Essiggurke®, Zwiebeln in einer kistlichen SoBe mit
Dinkelspatzle und Wurzelgemiise 18,90 mit Beilagensalat 3,90 dazu

Rinderbacken geschmortin guter SoBe mit Serviettenkngdel und Wurzelgemiise 17,90 mit Beilagensalat 3,90 dazu
Schweinebraten (bierig gewiirzt) mit Serviettenknadel, SoRe und Wurzelgemiise 12,40 mit Beilagensalat 3,90 dazu
Allgaier Currywurscht >** mit hausgemachter Curry-Soe und viel Pommes Frites 8,40 als Riesencurrywurscht 3,20 dazu
Kaiserschmarrn hier verneigt sich jeder Kaiser - mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage als Hauptgericht fiir siie 13,40
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Naschkatzen aufgepasst

Joghurt mit Honig und Walniissen 5,40

Kaiserschmarrn hier verneigt sich jeder Kaiser - mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage 8,90
als Hauptgericht fiir siiBe 13,40

Oma Lena’s Apfelkichla nach Allgéuer Art mit Vanilleeis 6,20

Lauwarmer Apfelstrudel nach Wiener Traditionsrezept mit Vanilleeis 6,20
Lauwarmes Schokokiichlein mit Vanilleeis 6,70

Eierlikorbecher Vanilleeis mit viel Eierlikor', Sahne und Waffel 6,90

Eiskaffee Kostlicher Kaffee mit Vanilleeis und Sahnehaube 5,90 nach Lust und Laune
Vanilleeis 1 Kugel 2,-- oder 2 Kugeln 3,90

HeiBe Oma HeiRer Kirschlikor' mit Sahnehaube und einem Schuss Eierlikor' 3,90
Bombardino HeiBer Ei-Rum-Likor' mit Sahnehaube 3,90

HeiBer Opa HeiRer Bierlikor' mit Sahnehaube 3,90

Fiir Kiuder:

Schmugglerkiste gefiillt mit Schokoladeneis und Eis mit Vanillegeschmack, mit kleiner Uberraschung unter dem
doppelten Kistenboden (mit Farbstoff) 4,40

Oliveubauers Gedanken 2y Seiuer Taverue i der historischen
Altstadt vou Fiisseu

Fiissen im Allgdu erzahlt eine mehr als 700-jahrige Stadtgeschichte. Die Urspriinge einer Siedlung reichen jedoch bis
weit in die Romerzeit hinein, als die Handelsstrale, Via Claudia Augusta” von Norditalien nach Augsburg fiihrte. Auf
dem Fiissener Schlossberg war im 3. Jahrhundert eine Abteilung der drittenrdmischen Legion stationiert. Angelehnt an
die Fiissener Geschichte haben wir unsere Taverne beim Olivenbauer in Fiissen gestaltet. Ein romischer Hinterhof war
friiher der Markt, in dem Waren umgeschlagen wurden. Fliegende Handler wie auch ansdssige Handwerker waren fiir
die Versorgung von Alltaglichem zustandig. Unsere Marktstande umgeben den Innenhof, der friiher fiir viele Zwecke
genutzt und gewandelt wurde: bei uns mit langen Tafeln zum Kredenzen von Speis und Trank. Nischen umgeben den
Innenhof mit typischen Handwerksberufen und Handlern. Einer Topferei, Kiiferei, Kunstschmiede, mit Krduter- und
Gewiirzhandlern, Dichter-Denker-Philosophen, Korbwaren, dem Steinmetz und Stellmacher. Dicke Saulen tragen die
Veranda und Uberhange wo sich die méchtigen Kaufleute und noblen Damen sich bei Veranstaltungen vergniigten und
dem Volke zeigten. Decken und Wande zieren Skizzen von Abbildungen und Muster althergebrachter Dokumentation.
Diese dienten als Fertigungsvorlage von Waren und Werkzeugen. Das Gastronomie-Konzept iiber Planung, Gestaltung,
Umsetzung, handwerkliche Ausfiihrung und alles was Sie sehen, ist in liebevoller Kleinarbeit und schweiBtreibender
Handarbeit von uns selber umgesetzt worden.




FREFUF PR S PN PP Ie ey T

A e e i

R B T U

b/
Uunser Tipp

Olivendl fiir den Genuss

Scan this code to explore our menu in multiple languages. f%

Die Allergene und Zusatzstoffe konnen Sie iiber den QR-Code einsehen,
oder fragen Sie unsere Servicekollegen.

©  Der Oliveubauer und seine tichtigeu Evutehelfer ©
bGedauken sich fir lhreu Besuch. Bis zuw udichsteu Makl!

Gerne liefern wir lhre Bestellung mit unserem Pizza-Taxi nach Hause.
Taglich ab 17:00 Uhr. Mittags auf Anfrage
WWWw.pizza-taxi-fuessen.de

lotoi- Getu-olivenbauer.de @ wirir-pizza-tayi-fuessen.de

Wisseuswertes uud Besouderhedteu fir Ste liebe Gaste

+ Wasser-Hausanschluss mit nachgeschaltetem GIE® Wasseraktivator

Was kann GIE® Wasser? Durch die aufwendige Aufbereitung wird aus dem iiblichen Trinkwasser ein biologisch
hochwertiges Lebensmittel.

+ Salz zum Wiirzen der Speisen

Wir verwenden nur naturbelassenes unbehandeltes Ursalz (nicht raffiniert) in der Kiiche und Meersalz

zum Nachwiirzen auf den Tischen.

+ Gewiirze und Krauter

Bei der Herstellung und Verfeinerung unserer Speisen kommen ausschlielich Krauter und Gewiirze zum Einsatz.
Keine Geschmacksverstarker oder kiinstliche Aromastoffe.

+ Dinkelmehl

Unsere Spatzle, Burger-Semmeln, Nudeln und Pizzas werden ausschlieBlich aus 100% Dinkelmehl gefertigt.
+ mikrowellenfreie Kiiche

Freuen Sie sich auf hochwertige Lebensmittel, die keiner Mikrowellenbehandlung ausgesetzt werden,
sondern schonend zubereitet werden.

+ Lebensmittel

Viele unserer Speisen werden im Sous-Vide-Verfahren gekocht. Sous-Vide-Garen bezeichnet die Methode um Fleisch,
@ Fisch oder auch Gemiise bei relativ niedrigen Temperaturen von unter 100°Czu garen.
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