Pizzabrot

Pizzabrot (mit Tomatensauce')

Pizzabrot (mit frischen Tomaten, Oliven und Oregano)

{ Margherita (mit Tomaten, Kase und Oregano)

Salami (mit Tomaten, Kase, Salami® und Oregano)

Prosciutto (mit Tomaten, Kase, Schinken® * und Oregano)

Funghi (mit Tomaten, Kase, frische Champignons und Oregano) ;

-

Pisa (mit Tomaten, Kase; Schinken®%, Salami® und Oregano)

Ananas (mit Tomaten, Kase, Schinken® ¥, Ananas und Oregano)

Regina (mit Tomaten; Kase, Schinken® 5: frischen Champignons und Oregano)

Quatiro Stagioni (mit Tomaten, Kase, Schinken®:*, Peperoni,
frischen Chamipignons, Arfischocken® und Oregano)

Capricciosa (mit Tomaten, Kase, Schinken:®, Peperoni,
frischien Champignons, Ei und Oregano)

Boscaiola-Holzfallerpizza (mit Tomaten: Ka 3.5, 2wi
. al ( . Kase, Speck® ®, Zwiebeln,
frischen Champignons, Peperoni, Oliven und Orggano)

Napoletana {mit Tomaten, Kase, Schinken? 5 .
Zwiebeln und Oregang) . Schinken®-*, Sardellen, Oliven,

Peperonata (mit Tomaten, Kase, Salami®, Paprika, Peperoni vabelnmdm :

Alle Verdure (mit Tomaten, Kase, Gemiise und Oregano)




10t ggap . 2050
OF rrr  HiAG
tp et

7 Diavola (mit Tomaten, Kase, scharfe Salami® und Oregano) € 850
Tonne e Cipolle (mit Tomaten, Kase, Thunfisch, Zwiebein und Oregano) €850

Caizoné (Pizzatasche mit Tomaten, Kase, Schinken® ®, €850
frischen Champignons und Oregano)

0 Quattro Formaggi (mit Tomaten, vier verschiedenen Kasesorten und Oregano) € 850
Marinara (mit Tomaten, Kase, Meeresfriichten' %%, Knoblauch und Oregano) ~ € 900
La Crudaiota (mit frischen Tomaten, Kase, Rucola, Parmesan, Mozzarella und Oregano) € 900

Castel del Monte (mit Tomateri, Kase, Gorgonzola, Parmaschinken® und Oregano) € 900

Raffinata (mit Tomaten, Kase, Parmaschinken®, Parmesan, Mozzarella, € 1000
Rucola und Oregano)

Gamelen e Calamari (mit Tomalen, K3se, Gamelen, Tintenfisch, Knoblauch und Oregano) €10.50

Saimone (mil Tomaten, Kase: Lachs, Knobléuch und Oregano) € 10,50

f

Gelato Mista
(Schoko, Vanille, Erdbeere)

Risotto Frutti di Mare Panna Cotta
(Reis mit Meeresfriichten' * °, :
Knoblauch und frischen Tomaten)

Risotto
(Reis mit Scampi und Zucchini) Gemischter Desserteller

Tiramisu
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Calamari Dorati (Tintenfischringe fnhen)
Calamari alla Gniglia (Tintenfisch vom Grill)
Baby-Calaman (vom Grill)
Salmone alla Grighia (Lachs vom Grill mit Knoblauch)
Salmone al Vino Bianco (Lachs in Weillweinsauce*)
Filetto Orata alla Griglia (Goldbrassenfilet vom Grill)
Pesce Misto alla Gniglia (Fisch-Mix vom Grill)

Gamelen alla Griglia (Riesengarmelen vom Grill)

Sogliola alla Grigha (Seezunge vom Grill)
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Cotoletta Mianese (Schnitzel paniert mit Pommes frites) (_‘_ B

Cotoletta Bolognese (Schnitzel mit Hackfleischsauce, Schinken® $ und Kase)
Scaloppina al Limone (Medaillons mehliert auf frisch-fruchtiger Zitronensauce”)
oppina Caprese (Medailions mit Tomaten, Mozzarella auf aromatischer

Billweinsauce®)
Scaloppna ai Funghi (Medaillons mehliert, mit frischen Champignons in Sahnesauce®)

tter)
% mit Kapern, Oliven in Tomatensauce)

-hwabenhof (Rumpsteak vom Grill mit Saisonpitzen, Zwiebeln
naten)




spaghetti Aglio e Olio (mit Knoblauch und Ol)

Spaghetti Pomodoro (mit Tomatensauce®)

Spaghetti Bolognese (mit Fleischsauce)

Spaghetti Amatriciana (mit Tomaten, Zwiebeln, Speck® 5 und Petersilie)
Spaghetti Carbonara (mit Speck® ®, Ei und Sahne)

Spaghetti Marinara (mit Meeresfriichten' -3, Knoblauch und frischen Tomaten)
Spaghetti Chef (mit Gamelen, Rucola, Knoblauch und frischen Tomaten)
Rigatoni Panna (mit Schinken® 5 und Sahnesauce®)

Ri?atoni Ciociara (mit Schinken:' °, Erbsen, Zwiebeln, Champignons

in feiner Tomaten-Sahnesauce®)

Rigatoni quattro Formaggi (mit vier verschiedenen Kasesorten)

Rigatoni Falcetta (mit Parmaschinken®, Schafskase, Tomatensaoce® und Z\;riebeln)
Tagliatelle Porcini (mit Steinpilzen in Wein-Sahnesauce?)

Tagliatelle Salmone (mit frischem Lachs in feiner Sahnesauce*)

Tagliatelle Chef (mit scharfer Salami®, Parmaschinken®, Knoblauch,Rucola und Parmesan)

Tagliatelle Mare (mit Meeresfriichten" * %ih:Sahnesauce*)

Penne-Arrabiata (scharf, mit Tomafensguce‘ Und Knoblauch)
Penne Verdure (mit frischem Gemus;)

Penne Salmane (it frischeny Lachs in feiner Sahnesauce*)
Lasagne al Fofno

Rigatoni al Forno '(A;Jﬂauf mit Schinken* %; Piize, Erbsen, Bolognese und Kb mﬁﬂ) '
Spaghetti Cartocsio (in Alufolie it Schinken®$ , Piize, Bolognese und Kase Gberbacken)
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Insalata Mista piccola (Bellage

Insalata di Cetriolo (Gurkensalat)

(qemischter Salal
Insalata Mista (gemischie Salal)

Insalata di Pomodoro (Tomarensala;:

j fisch,
Insalata Tonno (groBer gemischter Salat mit Thuntisc
Paperani, Ei Oliven) | i
Insalata Capricciosa’ 5 (grofer gemischier Salat mit Salami,

Kase, Schinken)
Insalata Rucola ( Rucolasalat mit Kirschtomaten und Parmesan)

Insalata della Casa’ (grofier gemischter Salat mit Oliven, Ei
Artischocken, Sardellen, Peperoni)

Insalata Caprese (groBer gemischier Salat mit Tomaten,
Mozzarella, Oliven, Rucoia)

Insalata Formagg* ('?rorser gemischter Salat mit Schafskase,
Edamer, Parmesan, Mozzarella)

Insalata Chef (groBer gemischier Salat mit Putenstreifen)

Insalata Pescatore (groBer gemischter Salat mit Gamelen;
Tintenfisch und Fischiilet)
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Bruschetie (zwei Weillbrote mit Tomater) 75 €300

Caprese (Tomaten und Mozzarella) - 4 ' € 700

‘A:\.r,nast-a "."egetano

\9emischter Vorspeisentalier mit frischerm Gemiise)

Antipasto Della Casa € 950

(gemischier Vorspeisentelier n '

ach-Art des H

%a.rngc.o auses)

(Rinderfilet hauchdinh e j o
sch :

Parmesan und Rucola) s

frulh di Marg'-4.5

|Meeresfmch!es&a1} S

Spagnola

Garnalan 1
wamelen, Kirschtomaten; Knoblayeh und O1)

€ 9,50

€ 10,00
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