edida

Speisekarte “edita”

Zum Anstimmen und Einstimmen

Lachs-Ceviche mit Limette, Olivendl, Toast und Butter

“Edita’s Rinds-Tatar” 100% Allgauer Rind
dazu servieren wir Toast und Butter als Vorspeise 8og

als Hauptgang 160g

Da haben wir den Salat

Original Caesar’s Salad mit Parmesan und Crofitons

mit Hihnerbrust
mit Garnelen

Feldsalat und Rucolasalat mit Minze, Pinienkerne und Granatapfel
an Himbeer-Vinaigrette

Aus dem Suppentopf

Cremé Suppe von der Pastinake mit Blutwurst-Ravioli und Zwiebelconfit

Tomatenconsommé mit hausgemachten Basilikum-Grie-Nockerl
Kraftige Rinds-Bouillon wahlweise mit hausgemachten

Frittaten
Kaspressknodel

Glutenfreie Speisen

11,50 €

15,00 €

24,50 €

10,00 €

14,00 €
15,50 €

9,50 €

7,00 €

6,50 €

5,80 €
6,50 €
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Gartenfreude

Penne mit Sonnen-getrockneter-Tomatenrahmsauce, Basilikum,
Petersilie und Parmesanhobel

Hausgemachte Spinat-Dinkel-Kriuterspitzle mit sautierten Waldpilze,
Cherrytomaten und Chardonnay-Schaum

Im Ofen gegarte Krautkrapfen mit Sauerrahm und kleinem Beilagensalat

Ins Netz gegangen

Lachsfilet vom Grill auf karamellisierter Orangen-Pfeffer-Sauce,
wildem Brokkoli und Duft-Reis*

Auf der Haut gebratenes Zander-Filet
auf Prosecco-Rahmkraut und neuen Kartoffel

Gehaltvoll in der Hauptsache

Mais-Hendlbrust gefillt mit frischen Krautern an Gemiisebouquet,
Tagliolini und Sherry-Kriuter-Rahmsauce

Filet vom Allgduer Landschwein unter der Krauterkruste mit Marktgemdtse,

Kartoffelgratin und Jus
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilienkartoffel und Preiselbeeren

Eiletsteak vom Allgdu Rind mit Rosmarin-Drillinge und Marktgemiise
dazu servieren wir wahlweise: Café de Paris Butter oder grine
Pfeffer-Rahmsauce oder Jus®

Ladies Cut 160 Gramm
Gentlemans Cut 250 Gramm

Glutenfreie Speisen

15,50 €

16,50 €

14,50 €

25,50 €

23,50 €

18,50 €

19,50 €

21,50 €

23,50 €
35,50 €



da-

Unser Schmankerl

“Allgauer Leckerei® Zwiebelrostbraten mit gerdsteten Erdapfel und
Rostzwiebeln™

Allgiuer Kasespitzle mit Kise aus Boserscheidegg, Réstzwiebeln und
kleinem Salat

“Wiener Klassiker” Rinds-Tafelspitz in Wurzelgemiise
im GuR-Pfanndl serviert!
Dazu Rost-Kartoffeln, Schnittlauchsauce und Apfelmeerrettich

“Wirteteller® Nordindisches Rindfleischcurry mit Duft-Reis
und wildem Brokkoli

Die Empfehlung des Kiichenchefs!

Chateaubriand der Klassiker (500 Gramm feinstes Rinderfilet)
(Fir 2 Personen) am Tisch tranchiert!

Mit Rosmarin Drillinge und Grillgemiise

dazu servieren wir Jus und Café de Paris Butter®

SiiRe Traume

Hausgemachtes Apfel-Griintee-Sorbet mit frischen Beeren®
Nektarinen geschmort im Honigsud und Vanilleeis
Klassisch Créme Briilée

Halbgefrorenes von der Praline an Heidelbeerragout

Kasevariation von der umliegenden Sennerei
serviert mit Beerensenf

Glutenfreie Speisen

Alle Gerichte in dieser Karte sind in Buro (inkl. Steuern) ausgewiesen.

23,50 €

15,50 €

22,50 €

11,80 €

72,00 €

6,50 €
6,00 €
6,50 €
5,50 €

10,50 €

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iber Allergene Zutaten in unseren Gerichten.
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Empfehlungskarte
Vorspeise
Sommerliche Gemiise-Minestrone mit Parmesan und Pesto 6,50 €
Hausgebeizter Graved-Lachs an Dill-Senfsauce 11,50 €

und kleinem Salatbouquet™

Feinster Rindfleischsalat mit Kiferbohnen, Zwiebeln, Essiggurken und 10,50 €
Steirischer-Kirbiskernél-Marinade™®

Allgiduer Bauernsalat mit Speck, Cherrytomaten und Bergkise® 10,50 €
Hauptgang
Rosa gebratene Lammbhiifte mit Ratatouille-Gemaiise, Kartoffelgratin 25,50 €

und Thymianjus®

Kalbs-Saltimbocca-Spiefl auf Zucchini-Pilz-Grostl mit Reispliatzchen 24,50 €
und Jus*®
Krautermedaillons vom Rinderricken mit griinem Spargel und 23,50 €

und gebratenen Kartoffelwedges™

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Zitronenbutter, Gemusebouquet 24,00 €
und Petersilienkartoffel”

Dessert

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis® 7,50 €

Glutenfreie Speisen

Alle Gerichte in dieser Karte sind in Buro (inkl. Steuern) ausgewiesen.
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iber Allergene Zutaten in unseren Gerichten.



