
Ob Veganer, Vegetarier oder 
Liebhaber saftiger Fleischgerichte – 

im NOVA is(s)t man sich einig.

Alle Preise in Euro



Aperitif
Schön, Sie bei uns zu haben! 

Möchten Sie Ihren Besuch mit einem 

erfrischenden Aperitif beginnen?

Portwein		  4,90 
Weiß, extra trocken (5 CL)

Martini Fiero		  6,90 
Tonic, Rosenblüten (0,3 L) 

Negroni		  6,90 
Gin, Campari, Vermouth, dash Angostura (9 CL)

Aperol spriZz		  6,90 
Secco, Soda, Aperol (0,3 L)

Limoncello Sprizz		  6,90 
Secco, Soda, Limoncello (0,3 L)



Virgin hugo		  5,90 
Ginger Ale, Soda, Holundersirup, Minze (0,3 L)

Martini Vibrante Tonic		  6,90 
Alkoholfrei, mit Tonic (0,3 L)

Hugo		  6,90 
Secco, Soda, Holundersirup, Minze (0,3 L)

Lillet berry		  6,90 
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry (0,3 L)

Lillet Vive		  6,90 
Lillet Blanc, Tonic Water, rote Frucht, Gurke (0,3 L)

Lillet Buck		  6,90 
Lillet Blanc, Ginger Ale, Limette (0,3 L)



Vorspeisen
Zur Einstimmung haben wir für Sie eine Auswahl mediterraner 

Starter mit einem Hauch von Orient kreiert.

ITALIeNISCHE BRUSCHETTA   7,50 
VEGAN / Kross gebackenes Brot mit frischen Tomaten, 

Knoblauch, Zwiebeln & Kräutern, dazu Rucola

orientalischer Vorspeisenteller 10,50 
VEGETARISCH / Gefüllte Weinblätter & Paprikaschoten, Oliven, 

Artischockenherzen, getrocknete Tomaten, Schafskäse, 

Brot mit Oliven-Schafskäseaufstrich 

Rindercarpaccio  10,50 
Dünne Filetscheiben mit Basilikum-Pesto, 

Parmesan & Pinienkernen, dazu Rucola

Gefüllte Avocado   9,50 
VEGAN / Gegrillte Avocado gefüllt mit Tomaten, 

Zwiebeln & Kräutern

Burrata 8,50 
Tomatensalat, Rucola, Pesto, Knoblauchbaguette

  



J.R. Burger  15,90 
Brioche Glazed Burgerbun, Patty vom feinsten Irish Roastbeef, 

dazu würzige BBQ-Sauce, Röstzwiebeln, Cheddarkäse, Tomaten, 

Essiggurken & Pommes

Haloumi Burger   14,90 
VEGETARISCH / Brioche Glazed Burgerbun, Haloumikäse mit 

Honig-Senfsauce, Zucchini, Tomate, Rucola & roten Zwiebeln 

dazu Avocado-Tomatensalat & Pommes 

Five o Burger  16,90 
Black Jack Burgerbun, Patty vom feinsten Irish Roastbeef, 

rote Zwiebeln, Tomaten, Avocado-Tomatenwürfel, 

Garnelen im Backteig & Pommes

Imam Bayildi   14,90 
VEGAN / Geschmorte Aubergine gefüllt mit Gemüse, 

dazu Jasminreis & Beilagensalat.

»Der Legende nach soll ein Imam (Vorbeter) ob des überaus köstlichen 

Geschmacks vor Entzücken in Ohnmacht gefallen sein«

Hauptgänge
Unsere Hauptgerichte werden mit viel Liebe von 

unserem Küchenteam frisch für Sie zubereitet.

Buffalo Burger
Brioche Glazed Burgerbun, Patty vom feinsten Irish Roastbeef, dazu 

würzige BBQ-Sauce, Burrata, Tomaten, Rucola,

rote Zwiebeln & Süßkartoffelpommes

16,90 



Pasta AGnolotti del Plin   16,90  
VEGETARISCH / Frische Pasta mit Albatrüffel-Fonduekäsefüllung

Linguini Chef  16,90 
Linguini mit Garnelen in pikantem rotem Pesto

pita bruschetta  13,90 
Lauwarmes Fladenbrot mit frischen Tomaten, Knoblauch, 

Zwiebeln & Kräutern, umlegt mit Garnelen im Kartoffelnest, 

dazu Rucola

Zitronen-Risotto   14,90  
VEGAN / Cremiges Risotto mit Zitrone und Zucchini

wahlweise mit Garnelen

»Unsere Pasta beziehen wir von 

Pasta – Käse – Feinkost Koruk  

(Kemptener Wochenmarkt)«

Fallafel Wrap   14,90 

VEGAN / Rote Zwiebeln, Salat & Soja-Kräuterdip dazu Pommes Frites

Manti  14,90

Türkische Teigtaschen gefüllt mit Hackfleisch, 

dazu Joghurt-Paprikasauce 

17,90  



Salat Surf & Turf  18,90 
Mit saftigen Rinderstreifen & Garnelen im Kartoffelnest 

Panzanella   12,90 
VEGETARISCH / Lauwarmer italienischer Brotsalat mit 

gebratener Zucchini, Tomaten, Mozzarella & Parmesan

Bowl   14,90 
mit Reis, Avocado, Mango, Cherrytomaten,

Cashewkernen und Teriyaki-Dressing

BeilagenSalat   4,90 
VEGAN / Kleine Salatvariation

salate
Unsere knackigen Salate bieten die perfekte leichte Kost. Alle Variationen 

bestehen aus verschiedenen Blattsalaten, Karotten, Gurken, rote Beete und 

Tomaten. Unsere Salate werden mit unserem Balsamico-Senfdressing 

angemacht.

Salat Cesar

Mit gebratenen Hähnchenbruststreifen,

Römersalat mit Croutons und Parmesanspäne

salat mit fallaffel   13,90 
VEGAN / SOJAMINZ-DIP

18,90 



Allgäuer Kässpatzen  13,00 
Mit grünem Salat 

Allgäuer Zwiebelrostbraten  26,00 
Zartes Roastbeef auf Kässpatzen mit Bratenjus

Rumpsteak  28,00 
Ca. 250g, mediterranes Gemüse, dazu Kartoffelgratin 

mit Bratenjus

Nova Restaurant 
in Kempten und 
Waltenhofen

Ob Veganer, Vegetarier oder Liebhaber saftiger 

Fleischgerichte – im NOVA isst man sich einig.

Norwegischer Lachs 24,00
auf Blattrahmspinat, dazu Kartoffelgratin



Donald Duck		  8,90 
Hähnchen-Nuggets mit Pommes & Ketchup

Susi und Strolch		  6,90 
Pasta mit Tomatensauce & Parmesan 

Spätzle mit Sauce		  6,90 
Allgäuer Spätzle mit Bratenjus

Für unsere 
kleinen Gäste
Kleine Portionen – großer Geschmack!



Desserts
Lust auf was Süßes? Lassen Sie sich zum krönenden 

Abschluss von unseren leckeren Desserts verführen!

affogato  3,50 
Heißer Espresso trifft auf kaltes Vanilleeis

affogato Vegan   3,90 
VEGAN / Heißer Espresso trifft auf kaltes Karamelleis

Schokoladen-Soufflé  7,90 
Auf fruchtigem Himbeerragout mit Maracujasorbet,
Mandelblättchen & einem Sahnetupfer

 

Toffee-Eis   1,70 
VEGAN / Eine Kugel Eis mit Karamell-Toffeegeschmack auf Sojabasis

Vanille-Eis  1,50 
Eine Kugel Eis mit Vanille-Geschmack

Eiskaffee*  5,90 
Gekühlter Kaffee aus der eigenen Röstung 

mit zwei Kugeln Vanilleeis & Sahne

Eisschokolade*  5,90 
Gekühlte Milch-Schokolade mit zwei Kugeln Vanilleeis & Sahne

Portion Sahne: 0,50 Euro *saisonbedingt von 15.04. bis 01.09.

San sebastian  
Cheesecake mit belgischer Edelschokolade

Apfelküchle
mit Zimtzucker, Vanilleeis & einem Sahnetupfer

6,90

6,90

Panna Cotta  6,90
Mit Beeren-Ragout & frischer Früchtegarnitur 



Weissweine
im offenen Ausschank

Hirschhof Silvaner ECOVIN 		  6,90 
VEGAN / halbtrocken, harmonisch & fruchtig 

Ein geselliger Begleiter zu allen Speisen (0,2 L)

NOVA RieslinG		  5,90  
trocken, frisch & lebhafte Säure 

Mit fruchtigem und nuancenreichem Bouquet (0,2 L)

Kremser Grüner Veltliner		  5,90 
trocken, kräftig & weinig 

Von den Steillagen an der Donau (0,2 L)

Südtiroler Chardonnay IGT		  5,90 
trocken, fruchtig & frisch (0,2 L)

Lugana DOC Via al Castello		  5,90 
fruchtig, frisches Bouquet, goldene Reflexe (0,2 L)



Rotweine
im offenen Ausschank

Edelgräfler Cuvée Rot ECOVIN 		  7,90 
trocken, feine Waldbeerendüfte 

Himbeer- & Pflaumenaroma (0,2 L)

NOva Spätburgunder		  5,90  
trocken & fruchtig 

Mit feinherbem und fruchtigem Bouquet & leichtem Holzton (0,2 L

Primitivo Doppio Passo		  6,90 
halbtrocken, samtig & weich 

Dunkles, tiefes Purpurrot, mit violetten Reflexen (0,2 L)

Knipser Johannishof		  7,90 
fruchtbetont und konsequent trocken 

Unkomplizierter Speisebegleiter (0,2 L)

Roséwein
im offenen Ausschank

Bardolino Chiaretto Rosato DOC		  5,90  
trocken, fruchtig, leichter Sommerwein (0,2 L)



flaschenweine weiss
Lugana DOC Bulgarini		  33,00  
Trocken, fruchtig, zarte Aromen nach Zitrus & Pfirsich 

Weicher Schmelz, leicht buttrig (0,75 L)

Orvieto Classico DOC Torricella		  29,00 
Trocken, mineralisch, saftig, feinfruchtig 

Feines nussiges Aroma (0,75 L)

diamanti Grillo DOC		  29,00 
Fruchtig, trocken, klares und glänzendes Strohgelb mit grünlichen Reflexen 

Frisches Bouquet mit Anklängen von Zitrusfrüchten & Ananas (0,75 L)



flaschenweine Rosé
Bulgarini Garda Classico		  33,00 
Trocken, ein fruchtiges Erlebnis vom Gardasee 

Feine Himbeer-Nuancen (0,75 L)

flaschenweine Rot
Small Hill red		  31,00  
Cuvée von Pinot Noir, St. Laurent & Merlot 

Trocken, weich & geschmeidig 

Aromen von dunklen Beeren & Schokolade (0,75 L) 

Valpolicella RipassO Montecampo		  33,00 
Trocken, kräftig, würzig 

Aromen von Kirschen und Pflaumen (0,75 L)

Tedeschi Amarone Valpolicello		  69,00 
Trocken, gehaltvoll & dunkel 

Ausgebaut in slawonischer Eiche, eine dichte Fruchtbombe (0,75 L)



Prosecco Spumante Brut 
 
prosecco Spumante	 0,7L	 27,00 
Ca‘Maleni

prosecco Spumante	 0,1 L	 4,10 
Ca‘Maleni

prosecco rosé Spumante	 0,7 L	 27,00 
Ca‘Maleni

prosecco rosé Spumante	 0,1 L 	 4,10 
Ca‘Maleni

Prosecco auf eis	 0,2 L	 6,50



Champagner 
 
Brut Imperial	 0,7L	 89,00 
Moët & Chandon

Brut rosé	 0,7 L 	 99,00 
Moët & Chandon

Brut Ice Imperial	 0,7 L	 99,00 
Moët & Chandon



* Mit einer Bestellung unseres Premium-Wassers unterstützen 

Sie mit uns ausgewählte gemeinnützige Projekte.

Alkoholfreie 
Getränke 
 
Cola	 0,2 L 3,10	 0,4 L 4,20 

Orangenlimonade	 0,2 L 3,10	 0,4 L 4,20 

Zitronenlimonade	 0,2 L 3,10	 0,4 L 4,20 

Spezi	 0,2 L 3,10	 0,4 L 4,20 

Coca cola light	 0,33 L 3,50 

aqua nova*	 0,35 L 3,90	 0,7 L 5,90 
Mit Kohlensäure 

aqua nova*	 0,35 L 3,90	 0,7 L 5,90 
Still, ohne Kohlensäure 

Bitterino		  0,1 L 2,20 

Bitterino		  0,3 L 4,20 

Mit Saft nach Wahl 

Rhabarberschorle	  	0,33 L 4,00 
Zimmermann 

Holunderschorle	  	0,33 L 4,00 
Zimmermann 

Kräuterlimo		  0,33 L 4,00 
Zimmermann 

Schweppes wild berry	 0,2 L 3,10	 0,4 L 4,20



NOVA‘s Jumbo Limonaden		  5,90  
• Ingwer-Sirup, Zitronensaft, Soda, Orangen- & Zitronenscheiben 

• Himbeer-Sirup, Zitronensaft, Soda, Beerenmi 

• Gurken-Sirup, Zitronensaft, Soda, Gurkenscheiben

apfelsaft	 0,2 L 3,10	 0,4 L  4,20 
Naturtrüb 

Orangensaft	 0,2 L 3,10	 0,4 L  4,20 

Johannisbeersaft	 0,2 L 3,10	 0,4 L  4,20 

Maracujanektar	 0,2 L  3,10	 0,4 L 4,20 

Bananennektar	 0,2 L  3,10	 0,4 L 4,20 

Kirschnektar	 0,2 L  3,10	 0,4 L 4,20 

als Saftschorle	 0,2 L  3,00	 0,4 L 4,10 

Red bull Energy Drink		  0,25 L 4,50 

Thomas Henry		  0,2 L 3,00 
Ginger Ale | Tonic Water | Bitter Lemon



Espresso		  2,20 

Espresso doppio		  4,00 

Espresso corretto		  5,50 
Mit Grappa 

Espresso macchiato 		  2,50 

Tasse kaffee		  2,70 

Haferl kaffee 		  3,90 

Cappuccino 		  3,70 

Milchkaffee 		  4,90 

Latte macchiato 		  3,90 

Heisse Schokolade		  3,70 

Heisse Schokolade mit Sahne 		  3,90

heissGetränke



Vanilla chai		  4,90 

Heisse zitrone 		  2,50 

Bio Schwarzer Tee		  3,00 
Mount Darjeeling 

Bio Grüner Tee 		  3,00 
Green Tea Greetings 

Bio Rooibos 		  3,00 
Rooibos Safari 

Bio Pfefferminztee		  3,00 
Cool Peppermint 

Bio Kamillentee 		  3,00 
Queen Camomile 

Bio Früchtetee 		  3,00 
Wild Berry Wonder 

Bio Kräutertee 		  3,00 
Sound of the Alps 



BierE
Oberdorfer Helles	 0,3 L 3,00	 0,5 L 4,20 

Allgäuer Büble  Edelweissbier	 0,3 L 3,00	 0,5 L 4,20 

Radler	 0,3 L 3,00	 0,5 L 4,20 

Limo-Weizen		  0,5 L 4,20 

Cola-Weizen		  0,5 L 4,20

 

Allgäuer Brauhaus Original 		  0,5 L  4,20 

Allgäuer Brauahaus Zwickel		  0,5 L  4,20 

Allgäuer Büble Edelbräu	 	 0,5 L  4,20 

Allgäuer Büble	 	 0,5 L  4,20 

Allgäuer Büble Urbayrisch Dunkel	 	 0,5 L  4,20 

Alt Kemptener Weisse		  0,5 L  4,20 

Allgäuer Büble Edelweissbier		  0,5 L  4,20 

alkoholfrei 

Teutsch Pils		  0,33 L  3,50 

Clausthaler Extra Herb		  0,33 L  3,50 

alkoholfrei



Whiskeys & Cognacs

Tullamore Dew		  4 CL 6,50 

bushmills malt		  4 CL 8,50 

Jack Daniels 		  4 CL 5,50 

Johnnie Walker red label		  4 CL 5,50 

Dimple 12 years 		  4 CL 8,50 

Ballentine‘s		  4 CL 6,50 

Chivas Regal 12 YEARs old 		  4 CL 8,50 

Glenfiddich 12 years old		  4 CL 9,50 

Glenmorangie 		  4 CL 9,50 

Hennessy 		  2 CL 4,50 

Remy martin 		  2 CL 5,00



drinks

Cuba libre 		  0,2 L  7,50 

Bacardi razz | Zitronenlimo		  0,2 L  7,50 

Wodka Red bull 		  0,2 L  8,00 

Jacky Cola		  0,2 L  7,50

Schnäpse
Ramazzotti 		  4 CL 3,90 

Averna		  4 CL 3,90 

Baileys 		  4 CL 4,90 

Willi		  2 CL 2,90 

Sambuca 		  2 CL 2,90 

Jägermeister		  2 CL 2,90 

Grappa 		  2 CL 4,50 

Nonino Moscato Monovitigno 

Grappa		  2 CL 4,50 

Di Barolo, holzfassgereift 

Grappa 		  2 CL 5,00 

Chardonnay Giare, holzfassgereift



Gin & Tonic

monkey gin Tonic		  0,2 L  10,00 

duke Gin Tonic	  	 0,2 L  7,50 

Bombay gin tonic		  0,2 L  7,50 

Hendricks gin tonic 		  0,2 L  8,50 

Gin Mare Tonic 		  0,2 L  10,00 

Brandstifter Gin Tonic 		  0,2 L  8,50 

Jinzu Gin Tonic 		  0,2 L  10,00 

Botanist Gin Tonic 		  0,2 L  9,50

Es geht weiter! 
Für all diejenigen, die noch weiter feiern möchten: 

Besucht uns in der SOLO BAR nebenan und genießt ausgewählte 

Drinks zum Sound unserer DJs. Wir freuen uns auf Euch!



Aperitiv Nice to have you here! Want to start 

your visit with a refreshing aperitif?

Portwein		  4,50 
White, extra dry (5 CL)

Martini Fiero		  6,90 
Tonic, rose petals (0,3 L)

Negroni		  6,50 
Gin, Campari, Vermouth, dash Angostura (6 CL)

Rosato		  6,90 
Ramazzotti Aperitivo Rosato, Prosecco, basil (0,3 L)

Aperol spriZz		  6,90 
Secco, soda, aperol (0,3 L)

Limoncello Sprizz		  6,90 
Secco, Soda, Limoncello (0,3 L)



Virgin hugo		  4,90 
Ginger Ale, soda, elderberry, syrup, mint (0,3 L)

Martini Vibrante Tonic		  6,50 
Non-alcoholic, with Tonic (0,3 L)

Hugo		  6,90 
Secco, soda, elderberry, syrup, mint (0,3 L)

Lillet berry		  6,90 
Lillet Blanc, Schweppes wild berry (0,3 L)

Lillet Vive		  6,90 
Lillet Blanc, Tonic Water, strawberries, cucumber (0,3 L)

Lillet Buck		  6,90 
Lillet Blanc, Ginger Ale, lime (0,3 L)



Norwegian salmon		  23,00 
Norwegian salmon with a pumpkin risotto

Allgäuer Zwiebelrostbraten		  24,00 
Piece of tender roast beef with cheese nudles and gravy

Rumpsteak		  28,90 
App 250 g piece with a herb-mustard crust, 

Mediterranean vegetables, potatoes ‘au gratin’, gravy 

Fish & Meat
Whether you are vegan, vegetarian or  a fan of  juicy meat dishes – 

all are at their best at NOVA 



Donald Duck		  8,90 
Chicken nuggets with French fries and Ketchup

Susi und Strolch		  6,90 
Italian pasta with tomatosauce and Parmesan cheese

For our future 
customers
Small portions -  great taste for our little ones.



Desserts
Fancy something sweet ? Let us seduce 

you at the end with our delicious afters!

affogato		  3,50 
Hot espresso meets cold vanilla ice cream

affogato Vegan 		  3,60 
VEGAN / Hot espresso meets cold caramel ice cream

Chocolate Soufflé		  7,50 
Refined on fruity raspberry ragout with caramelised 

almond pieces and a touch of cream

Tiramisu		  6,90 
Home made Tiramisu Italian style

Mochi		  9,90 
Japanese rice cake with mixed fruit

Toffee Ice Cream 		  1,70 
VEGAN / One scoop of ice cream with 

caramel-toffee taste on Soja basis

Vanilla Ice Cream		  1,30 
One scoop of vanilla ice cream

Eiskaffee*		  5,50 
Iced coffee from proprietory roasting process 

with two scoops of vanilla ice cream and cream

Eisschokolade*		  5,50 
Iced milk chocolate with two scoops of vanilla ice cream and cream

One portion of cream: 0.50 € *seasonally April – September



vielen Dank für 
Ihren Besuch 

 
Rathausplatz 21 · 87435 Kempten 

T 0831 570 722 88 · www.nova-kempten.de

nova_restaurant_kemptenNOVA-Essen-Trinken


