%ﬂﬂ 6@7’%&
%/faa’m / S l%/t

Gemischte Herbstsalatblatter
Kerne/Wildkrautersalat/Feldsalat/Beeren/Kirschtomaten/Sprossen/Avocado/Gurken
7,90€

Carpaccio vom Gelbflossenthunfisch
und gebackener Garnele im Tempura-Teig mit Gurken-Gin-Sorbet,
Wildkrautersalat, Sushi Mayo, Cashewkernen und Koriander.o
18,80€

Kokos-Currysiuppchen mit gebratenen Jakobsmuscheln,
Limonenblatter, Zitronengras und bunten Kartoffelchips:«
10,80€

Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Fléadle und Schnittlauchss
6,90€
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Geflllte Triffelgnocchi mit Pinienkerne, Parmesankése, Mini-Mozzarella,
frischem Babyspinat und geschmorten Kirschtomatenss
17,80€

Gebratenes Saiblingsfilet und Jakobsmuschel mit Hummersauce,
wildem Brokkoli, Venere-Reis-Risotto
und geriebener Belper Knolle(Getrockneter Pfefferkase aus der Schweiz) sz
29,80€

Zwiebelrostbraten vom Angus-Rind 2209
mit hausgemachten Butterspatzle ss
25,80€

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust mit Honig glasiert,
Sesam, Balsamico-Jus, Cranberries, SiiBkartoffelcreme
und gebratene Serviettenknédelss
26,90€

MwSt. 7% & 19% inkl. Alle Preise in €



Cordon Bleu vom Schwébisch-Héllischen Landschwein
mit Schinken und wiirzigem Bergkése gefiillt,
dazu gehobelte Pommes s
17,90€

Rosa gebratener Hirsch-Riicken oder Keule unter der Pinienkernkruste mit hausgemachten
Quarkspatzle, Romanesco, Rotkraut und Preiselbeerenss

(Damhirsch aus Achstetten)
34,50€

Wiener Kalbsschnitzel und Preiselbeeren
—>mit gemischten Herbstsalatblattern...s
Kerne/Wildkrautersalat/Beeren/Kirschtomaten/Sprossen/Avocado/Gurken s
oder
—> mit gehobelten Pommes
22,90€

s

Tonkabohnen-Créme brilée mit hausgemachtem Brombeereis,
Macarons, Zwetschgen, Valrhona Schokolade mit Karamell,
»Energie Balls“ mit Datteln und Kokosnuss s~
12,80€

WeiBes Mousse au Chocolat,
Kaki-Orangenragout mit Kardamom und Pina-Colada-Espumass-
7,90€

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergene geben wir Ihnen gerne miindlich Auskuntt.
Eine schriftliche Dokumentation kann eingesehen werden.

MwSt. 7% & 19% inkl. Alle Preise in €
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Mirtillo Sprizz
Mirtillo (Heidelbeerlikdr), Schweppes Tonic, Mineralwasser
6,90€

Hermes Menu

Carpaccio vom Gelbflossenthunfisch und gebackene Garnele
mit Gurken-Gin-Sorbet, Wildkrautersalat, Sushi Mayo, Cashewkernen und Koriander
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Getriiffeltes Maronen-Kartoffelsiippchen mit gebratenen Jakobsmuscheln,
und bunten Kartoffelchips
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Ananas-Basilikumsorbet mit Absolut-Vodka
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»Dreierlei vom Milch-Kalb*
Kalbsricken unter der Pinienkenkruste | geschmorte Kalbsbackchen | Kalbsbries
Romanesco und Selleriecreme ss
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Tonkabohnen-Créme briilée mit Brombeereis,
hausgemachten Macarons, Zwetschgen, Valrhona Schokolade mit Karamell
und ,,Energie Balls“ mit Datteln und Kokosnuss
3-Gang Menl ohne Suppe und Sorbet
59€
4-Gang Men( ohne Sorbet
68€
5-Gang Menu
74€

Drei korrespondierende ausgewahlte Weine und ein
Glas Hermes Rose Sekt passend zum Menii
24€
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HERMES Rose Sekt Brut
traditionelle Flaschengarung, Dosage 1998er Pinot Noir Eiswein 5,90
8 Monate Hefelager, Stlickfass, Pfalz s

0,11 0,21

2019 HERMES Riesling ,,Devonschiefer”, trocken 3,40 6,60
Stlickfass, Mosel s

2018 HERMES Lemberger ,Kieselsandstein®, trocken 4,10 7,80
Stlickfass, Remstal s
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2019 HERMES Riesling Auslese ,,Devonschiefer” 9,90
Stlickfass, Mosel s

MwSt. 7% & 19% inkl. Alle Preise in €



Allergieauslioser

Nach der Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) gilt ab 13.12.2014
die Verpflichtung zur Allergenkennzeichnung.

Hiermit méchten wir Sie darauf aufmerksam machen, dass
Allergierauslésende Stoffe von den Ziffern 1-14 in der Speisekarte
vermerkt sind.

1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen)

2 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

3 Eier und Eierzeugnisse

4 Fisch und Fischerzeugnisse

5 Erdntisse und Erdnusserzeugnisse

6 Soja und Sojaerzeugnisse

7 Schalenfriichte (Mandeln/Haselnlisse/Walntisse/Pistazien)
8 Milch und Milcherzeugnisse

9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse

10 Senf und Senferzeugnisse

11 Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
12 Lupine und Lupinenerzeugnisse

13 Weichtiere

14 Schwefeldioxid und Sulfid

Informationen zu den in unseren Gerichten enthaltenen Allergenen,
erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.

MwSt. 7% & 19% inkl. Alle Preise in €



